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Katalég ponuka prvy prehlad
regionalnych vyrobcov a ich pro-
duktov predovsSetkym z oblasti
potravinarskej vyroby v okrese
Kezmarok.

Najdete v hom lokalne gastrono-
mické Speciality, ale aj krojované
babiky. Hlavnym cielom je propa-
gacia miestnych producentov a ich
vyrobkov. Déraz sa kladie na
tradicny spésob vyroby, jedi-
necnost’ regioénu, citlivy pristup
k prirode, starostlivost' o krajinu,
originalitu vyrobkov a vyuzivanie
lokalnych zdrojov.

Katalog spracovalo:

Centrum podpory regionalneho rozvoja
Hlavné Namestie 3, 060 01 Kezmarok
E-mail: cprr@kezmarok.sk

Web: www.kezmarok2020.sk

Tel. €.: + 421 (0) 52 789 7139

Tento katalég je dokazom, ze
v okrese Kezmarok existuju tradi-
cie a vyrobcovia, ktori st schopni
ponuknut’ originalne a kvalitné
produkty, schopné konkurovat
ktorémukol'vek regionu na Sloven-
sku alebo aj v celej Eurdpe.

Katalég je sucastou propagacie
regionu v sulade s komunikac¢nou
stratégiou a opatreniami na pod-
poru miestnej ekonomiky Akéného
planu rozvoja okresu Kezmarok.

Texty, fotografie zostavil a doplnil:
Ing. Milan Kulanda, PhD.,
Grafické spracovanie:

JUDr. Milan Hagovsky,

Ing. Milan Kulanda, PhD.,

Okrem vlastného zistovania a navstev
producentov v regione boli vyuZité
nasledovné zdroje:

www.syrzfarmy.sk,
www.facebook.com/pieninica/?fref=ts
www.facebook.com/Dunajec-sro-
701569829877032/?fref=ts

www.facebook.com/salaspieniny/?fref=ts
www.pdgoralfrankova.sk, www.agrozami.sk
www.vrbovskepirohy.sk, www.gbfamily.sk
www.vcelarka.sk, www.oz-strednyspis.sk
www.slovbys.sk,
www.lady.sk/tlac.php?id=9143

Na ivod Zoznam vyrohcov

TIS Farma Toporec - Rastislav a Lubo$ Regecovci
Pieninica-susené bylinky z PIENIN - Lenka Kravcova
Dunajec s.r.o - FrantiSek Hamracek
DluMed-véelarska farma zo Zamaguria - Julius Dlugolinsky
Salas PIENINY - Milan Pichnar¢ik
Agrozami spol. s . 0. - Miroslav Zakopjan st.
Tatraprims. r. o.

PD ,,Goral“ Velka Frankova
GB FAMILY SLOVENSKO s.r.0. - Jaroslav a Romana Gurovci
Syrové torty z Lubice — Janka Kleinova
Med od Véelara - Martin BaSista
Osturnianske krojované babiky — Zavacka Maria
Spissky Sipkovy lekvar z Vlkoviec - Rudolf Semanak
Slovbys s. 1. 0. - Jaroslav a Lukas Maéakovci




TIS Farma Toporec

,V roku 1993 sa to zaCalo, mali
sme myslienku a zacali sme ju realizo-
vat. NaSa malicka farma sa nachadza
na Hornom Spisi v dedine Toporec.

Vyrabame a dodavame  svojim
zakaznikom potraviny, ktoré by sme si
aj my sami kupili. V naSej mini mliekarni
vyrabame nepasterizované syry a bryn-
dzu len z ovCieho mlieka. Podla
tradicnej receptury, s pomocou noveho
technologického vybavenia, pri dodrZia-
vani prisnych hygienickych pravidiel.

Toporecke syry st miestna Specialita,
zabudnuta v archivoch, ktori sme nasli
a oZivili. Su vynimo¢né vdaka pri-
davkom kyslomliecnych kultur, ktoré si
sami vyrabame v naSej mliekarni.

Kontakt:

Rastislav a Lubos Regecovci
TIS - Farma Toporec
Cintorinska 267/15

059 95 Toporec

Mob.: +421 (0)902 909 401
+421 (0)902 909 400
E-mail: syrzfarmy@tis.sk
Web: www.syrzfarmy.sk

Zaoberame sa pestovanim kapusty,
ako oblubeného jedla Slovakov.
Kapustu pestujeme v Toporci a tradicnym
vyrobnym procesom, ktory je znamy od
nasich starych materi, vyrabame pravi
domacu kvasent kapustu.

Nezabudajme na svétu pravdu:
"Ak nepoznate Cloveka, ktory potraviny
vypestoval a vyrobil, neviete ¢o jete!”
Dnes vo svete globalizacie, supermar-
ketov a super cenovych akcii to plati
stonasobne.” (www.syrzfarmy.sk)

* pouZitie tradicnych technolégii, bez
pasterizacie mlieka

* produkty vyrobené len z vlastnych
surovin

* vysoky podiel ru¢nej prace pri vyrobe
Syra a kapusty

Regionalne produkty:

* Toporecky ovéi syr

* Toporecky ovéi syr ochuteny
cesnakom medvedim

* Toporecky FITNES ov¢i syr

* Doméaca kvasena kapusta




Lenka Kravcova Studovala na
zemédélskej univerzite v Prahe -
v odbore Ekologické polnohospo-
darstvo. V sucasnosti sa s rodinou
zameriava na zber a pestovanie byli-
niek — liecivych a aromatickych rastlin.
Preferuje kvalitu nad kvantitou. Z tohto
dévodu si zvolila rucnu vyrobu susenych
bylin, pouZitelnych ako sypany caj,
korenina, Ci surovina na vyrobu tinktur
a masti.

Pod znackou Pieninica pontka volne
zbierané alebo pestované byliny.
Rastliny su pestované bez pouZitia
agrochemikalii a umelych hnojiv, alebo
zbierané volnym zberom v C(istej
prirode Pienin a Zamaguria. Ide

Kontakt:
Bc. Lenka Kravcova
Lechnica 23

05906 Cerveny Klastor

Mob.: +421 (0) 944 003 722

E-mail: pieninica@gmail.com
Facebook: Pieninica - suSené
byliny

Pieninica - susené bylinky z PIENIN Pieﬂgica.

0 vysokokvalitny produkt, zachovava-
juci si svoju prirodzenu Strukttru, ardmu
a farbu.

Susené byliny Pieninica su €isto prirod-
nymi produktami bez pridatnych latok
a pri ich pestovani bola zachovana
ekologicka stabilita a udrZatelnost
ekosystému. V suc¢asnosti ma v ponuke
viac ako 50 druhov a sortiment sa snaZi
priebezne rozSirovat.

* produkt s vysokym podielom rucnej
prace

* tradicia bylinkarstva v regione

* d6raz na vysoku kvalitu, Setrnu tech-
nolégiou a citlivy pristup k prirode

Regionalne produkty:
Alchemilka oby¢ajna, Baza
¢ierna, Brusnica ¢ucoriedkova,
Duska materina, Jahoda oby¢a-
jna, Kapsicka pastierska, Képor
vonny, Lubovnik bodkovany,
Mata pieporna, Medovka
lekarska, Nechtik lekarsky,
Ostruzina malinova, Pamajoran
obyc¢ajny, Podbel lekarsky,
Repik lekarsky, Ruza Sipova,
Slivka trnkova, a d'alSie...




Domace zabijackové mésoveé vyrobky
z0 Zamaguria.

Spolo¢nost' Dunajec s.r.o. Spi§ska
Staré Ves hospodari v podmienkach
podhorskej a horskej oblasti Pienin
a Zamaguria. Zameriava Sa na rastlinnu
a zivocisnu vyrobu. Objemové krmiva
(seno a sendz), jadrové krmiva
(jamerl, pSenica, ovos) a zemiaky pes-
tuje iba pre vlastnu potrebu na chov
hovédzieho dobytka a oSipanych,
z ktorych vyraba domace mésove
vyrobky.

Dalsim zameranim je mé&sovyroba.
SnaZi sa spracovavat viastnu vyrobu,
CiZe spracovat zvierata z vlastnej pro-

Kontakt:

FrantiSek Hamracek
Dunajec s.r.o.

Ul. 1. méaja 562/63

061 01 Spisska Stara Ves

Mob.: +421 (0) 910 908 885
E-mail: pltnik@szm.sk
Facebook: Dunajec s.r.o.

dukcie. Viyrobky pripravuje zabijacko-
vym spésobom a vyrobky udi klasicky,
v udiarriach na bukovom dreve.

Ak hladate regionalne méso, mésové
vyrobky a chcete kvalitu za rozumnu
cenu priamo v regione, tak navstivte ich
malé predajne. Najdete ich v SpiSskej
Starej Vsi na namesti a v oddeleni
mésa v  supermarketoch Tesco
v SpiSskej Belej a Starej Lubovni.

,Cisté priroda PIENIN a Zamaguria je
pretavena do kvality nasich vyrobkov.*

* vyrobky vylucne z vlastnych chovov
* predavané iba v regione
* tradicné mésové vyrobky

Regionalne produkty:

* Doméca Dunajecka klobasa
* Domaca tlacenka v zalidku
* Huspenina ,,Studzenina“

« Jaternice ,,Hurky“

+ Udena slanina

* Bocik

* Krkovicka, Karé

+ Udena $unka ,Soudra“

* Zabijackové pastéty




Julius Dlugolinsky vcelari od roku 1971,
v tradicii pokracuje po svojom otcovi,
v rodinnej zahrade, v rodnej obci. Spolu
S manzelkou sa stara o 70 vcelich
rodin. Je chovatelom vcelich matiek
ako aj spolupracovnik s veterinarnou
sluzbou.

Chov véiel v Cistej oblasti Zamaguria,
bez priemyselnych exhalatov. Med je
certifikovany a dosahuje velmi dobrt
kvalitu. Chov vCiel je tradicnym spéso-
bom na pevnom stanovisti, véelnicovym
spdsobom.

Med sa po vytoceni scedi a bali priamo
do flia$, z ktorého Julius Dlugolinsky
S rodinou vyraba aj vceliu medovinu.

Kontakt:

Julius Dlugolinsky
Stirova 255/38
06101 Spisska Stara Ves

Mob.: +421 (0) 949 189 075
E-mail.:
julius.dlugolinsky@gmail.com

- V.4 -

Kvetové medy spractva aj pastovanim.
Zo vcelieho vosku vyraba ozd6bky na
viano¢ny stromcek, rézne druhy

sviecok, liate alebo stacané. VCeli pel

odobera od méja do jula. Nasledne ho
susi, bali do sklenenych flias. Propolis
spracovava ha propolisovu tinkturu.

Vcelie produkty si méZete zakupit

v predajnicke na Stirovej ulici
¢. 255/38 v Spisskej Starej Vsi.

* rodinna tradicia, vcelar dlhodobo
pésobi v regione

* bohaty sortiment tradi¢nych vyrobkov
Z medu, vosku, propolisu, pelu

* Setrny pristup k prirode s vyuzitim
miestnych zdrojov

Regionalne produkty:

* Medy - kvetovy, lesny,
medovicovy

* Propolis

¢ Véeli pef

* Medovina

* Sviecky zo vcelieho vosku

* Ozdobky zo véelieho vosku
liate a stacané

VCELI MED




Salas PIENINY
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Sala$ Pieniny najdete v malebnom kraji
Zamaguria, kde krajinu formovala
priroda a Clovek. Vztah k préaci, ku krajine
a snaha o zachovanie tradicii formovali
aj majitela tohto salasa. VSetko je vSak
o ludoch, o zmy$lani a pristupe, tak
ako aj tento salas. Majitel Milan Pich-
narcik je ¢lovek na spravnom mieste,
ktory robi, ¢o ma rad a robi to
S laskou. To sa odraza aj na komuni-
kacii, vztahu k zakaznikom a v kvalite
vyrobkov.

Na sala$i Vam ponuknu ovcie produkty,
ktore vyrabaju s laskou k prirode podfa
tradicii naSich predkov. Jednou z nich
je aj 100% ovcia bryndza, to znamena,
Ze v nej nenajdete Ziadny podiel

Kontakt:

Ing. Milan Pichnarcik
Majere 18
061 01 SpiSska Stara Ves

Mob.: +421 (0) 907 467 505
E-mail: darina1@post.sk
Facebook: Salas PIENINY

kravského mlieka. Uchované su v nej
vSetky zloZky ovCieho mlieka. Obsahuje
az dvojnasobne viac bielkovin ako nam
moZe poskytnut kravské mlieko. Okrem
toho nas organizmus potesi mineralmi
a vitaminmi. Jej pravidelna konzumacia
znizuje hladinu cholesterolu a krvny
tlak, je prevenciou rakoviny hrubého
Creva, pomaha traveniu, zmierriuje
alergie, prispieva k pevnej§im kostiam.
Mate radi nakladané syry? V tom pri-
pade nevahajte ochutnat nakladany
ovCi syr s bylinkami v olivovom oleji.

* vysoky podiel rucnej prace

* zachovavanie tradicnej vyroby syra
a ludovej kultary

« starostlivost o krajinu

Regionalne produkty:

*100% ov¢ia bryndza

+ Cerstvy ovéi syr

* Udeny ovéi syr

* Ov¢éi syr v olivovom oleji
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Dot yonoloe pio 85

Na Polnohospodarskom druzstve ,Goral”
Velka Frankova sa zaoberaju polno-
hospodarskou vyrobou a chovom oviec.
V sucasnosti méa 3 salase a 1500 bahnic.
Mlieko spracovavaju vo viastnej syrarni
v Zamagurskej obci Velka Frankova
od roku 1992. Hlavnymi produktami
SU bryndza a ov¢i syr, ktoré patria
od nepamaéti k ovCiarstvu a nasmu
regionu.

O bryndzi je zname, Ze je najlep$i
patent prirody. Z krajin karpatského re-
gionu sa jedine na Slovensku bryndza
Stale vyraba pévodnym postupom.

Kontakt:

Pofnohospodarske druzstvo
,Goral“

Velka Frankova 124

059 78 Velka Frankova

Tel. ¢.: +421 (0) 52489 2629
Mob.: +421 (0) 903 990 095
E-mail: pdfrankova@neton.sk
Web: www.pdgoralfrankova.sk

Produkty z ovcej bryndze a syry su
v dne$nej modernej dobe originalnym
slovenskym prispevkom k zdravej
vyZive ludi.

V minulosti sa ov¢i syr vyrabal aj pod
nazvom Ovcia FETA, ktory sa vyvazal
aj do zahranicia. V sucasnosti ¢oraz
viac svoje produkty predavaju v regiéne
a st oblubené aj turistami.

* tradicna vyroba bryndze a syra
Z0 Zamaguria
* spracovanie vlastného mlieka
* vyrobky predavané vylucne v regione

Regionalne produkty:

* Frankovska plnotuéna

bryndza
* Frankovska ovéia plnotu¢na
bryndza (100%)
* Frankovsky slany syr
» Zamagursky ov¢éi slany syr
* Goralsky syrovy korbacik




,Firma Agrozami ako rodinna firma
vznikla 1. marca 2005 ako nastupnicka
organizacia po polnohospodarskom
druzstve podielnikov TvaroZna. Firma
hospodari v k.u. TvaroZna, v okrese
KeZmarok, na juhozdpadnom upéti
Levocskych  vrchov  vychodného
Slovenska. V ramci zivociSnej vyroby
sa venuje hlavne chovu oS$ipanych,
hovédzieho dobytka a produkcii
kravského mlieka. Vsetky zvierata su
odchované vo viastnych priestoroch, na
vlastnom obili. K nosnym plemenam
Zivocisnej vyroby patri slovenské
Strakaté plemeno, ktoré ma 130 kusov a
k tomu adekvatne mnoZstvo jalovic,
Jjaloviciek a bykov.” (www.agrozami.sk)

Kontakt:

Miroslav Zakopjan st.
Agrozami, spol. s r. 0.
Tvarozna 155

059 71 Tvarozna

Mob.: +421 (0) 907 942 126
E-mail: agrozami@stonline.sk
Web: www.agrozami.sk

Firma zvierata poraZa na vlastnom
bitunku. ~ Predédva cerstvé méso
a vyraba miestne Speciality z tdeného
mésa.

Klasické tdenie potravin je jednou z naj-
starSich metdd, ako zabezpelit, aby
potraviny vydrZali ¢o najdlh$ie, so za-
chovanim vynikajlcej a nezamenitelnej
chuti. Kravské mlieko sa predava v mo-
bilnej predajni ,Mliecny expres®.

* vyroba produktov, vylucne z vlastnych
chovov

* vyrobky konzervované bez chemic-
kych latok a konzervantov

* vyrobky predavané vylucne v regiéne

Regionalne produkty:

* Domaca klobasa

+ Udené stehno ,Step“

+ Udené karé

+ Udeny bocik

* Domace kravské mlieko




TATRAPRIM s.ro

"Pre naSe vyrobky sme si zvolili ozna-
Cenie Dobry gazda, aby nam kazdy
deni pripominalo mudrost, pracovitost a
poctivost starych slovenskych gazdov.*

,Vrbovské pirohy zacala firma vyrabat

v novopostavenej prevadzke v roku
2008 v obci Virbov. Vrbov lezi na upéti
Vlysokych Tatier a je znamy svojimi ter-
malnymi pramefimi, patri medzi naj-
starsie obce na Spisi. V priebehu rokov
sa velakrat zmenil jeho nazov, tato sku-
tocnost’ je zachytena aj v nazvoch
vyrobkov. ~ VIRBO, =~ MENHARD,
BERBEN, WERBEW su historické
nazvy obce Vrbov.

In$pirovani spomienkami na véne a
chute v kuchyniach svojich starych

Kontakt:

TATRAPRIM s.r.o.
Vrbov 344
059 72 Vrbov

Tel. ¢.: +421 (0) 52 468 38 58
E-mail: tatraprim@tatraprim.sk
Web: www.vrbovskepirohy.sk

Dobuj qugda

mam sa firma rozhodla vyrabat'ich na-
joblubenejie jedlo - bryndzové pirohy.
Odvtedy sa sortiment vyrobkov rozSiril.“
(www.vrbovskepirohy.sk)

« tradi¢na vyroba a recepty od naSich
predkov

* rodinna firma, ktora vie vyuZit poten-
cial regionu a miestne zdroje

Regionalne produkty:

VRBOVSKE PIROHY VIRBO
bryndzové, VRBOVSKE PIROHY
BERBEN tvarohovo-Cucoried-
kové, VRBOVSKE PIROHY
MENHARD tvarohovo-jablkové,
VRBOVSKE PIROHY
TATARCANE, VRBOVSKE
PIROHY WERBEW so slivkovym
lekvarom, VRBOVSKE PIROHY
KRANK zemiakovo-tvarohove,
VRBOVSKE SULANCE TRIFT
zemiakové, VRBOVSKE
SULANCE KOLBARG zemi-
akové s makom, VRBOVSKE
KNEDLICKY LANG zemiakové
so slivkovym lekvarom,
VRBOVSKE KNEDLICKY TRANK
zemiakové s ¢ucoriedkovym
lekvarom




).

,PirdZky vyraba pévodnou a tradicnou
recepturou staroslovanskych receptov
smazenych pirdzkov. Technologiou,
ktoru eSte nikto neprekonal, len tak
moézeme dosiahnut’ produkt, ktory
kaZzdy pozna zo svojho detstva. Okrem
pirdZkov, kazdy pozna aj kapustniky,
ktoré patria k tradicnym produktom.

Uz piaty rok od nedele do piatku
vstavame za tmy, aby sme Vam
pripravili kraj$i deri s chutnym sladkym
aj slanym pecivom. Ruky naSich
pekarok a pekarov vytvaraju cerstve,
vonavé vyrobky, ktoré najdete v naSich
predajniach. Na$ sortiment sme rozsirili
0 ovocneé, makove, tvarohové, orechove
kolace, ktoré vychadzaju z receptov

Kontakt:

Jaroslav a Romana Gurovci
GB FAMILY SLOVENSKO s.r.o.
Tvarozna 1021

059 71 Tvarozna

Mob.: +421 (0) 911 991 131,

+421 (0) 911 614 988

E-mail: gbfamily@gbfamily.sk
Web: www.gbfamily.sk
Facebook:

GB Family Slovensko s.r.o.

B FAMILY SLOVENSK

nasich materi, ale my sa ich snazime
trochu inovovat do modernejsej
podoby. Nezacali sme vytvarat nieco
nové, ale nieco, ¢o tu bolo velmi davno
a na ¢o ludia tak trochu pozabudli.”
(www.gbfamily.sk)

Rodina Gurovcov (GB Family) pre-
vadzkuje uz dve predajne v regione.
MézZete ich néjst' v Tvaroznej a Kez-
marku. V blizkej buducnosti planuji
otvorit predajiu aj v Spisskej Belej.

* tradicné vyroba podla starych recep-
tov, starou technolégiou

* rodinna firma, ktora vie vyuZit poten-
cial regionu

Regionalne produkty:
* Smazené pirdzky

* Kapustniky
* Ovocné kolace




Syrové torty z Lubice

Pani Janka Kleinova pochadza zo
Starej gazdovskej rodiny. Nadvézuje na
Jej tradicie a pripravuje sa na vytvorenie
sebestacnej rodinnej farmy. Pani Janka
spractva kravské mlieko z vlastnej
produkcie.

Pre svojich znamych vyraba pre-
dovSetkym korbaciky, nite, parenice,
uzliky a oStiepky. Svoje vyrobky udi
vo Vvlastnej udiarni studenym dymom
na bukovom dreve. Svoj talent vyuziva
pri vyrobe originalnych syrovych tort.

Vyrobky su z nepasterizovaného
mlieka, tak ako to robili nasi predkovia.

Kontakt:

Janka Kleinova
Mierova 32, Lubica
059 71 Lubica

Mob.: +421 (0) 948 144 892

E-mail:
jankakleinova.syry@gmail.com

Vykysnuty syr sa nastruha na strihadle
a v sitku v horticej vode sa necha
zméknut. Hotova hmota ide rovno
do formy, alebo sa natahuje do niti,
pripadne sa formuje do parenice.

Tradicné vyrobky zo Slovenska sa tak
moézu dostat na stoly pri réznych
oslavach a svadbéch, prostrednictvom
originalnych syrovych tort.

* spracovanie vlastnej produkcie mlieka
* tradicna vyroba slovenskych syrov
* originélne vlastné vyrobky

Regionalne produkty:

* Originalne syrové torty
* Ostiepky

* Parenice

* Uzliky

* Nite

* Korbace




,Vcelarenie nie je len hobby. Je to Zivotny
Styl, kedy sa priblizite k prirode.
ZaCnete chapat’ striedanie rocnych
obdobi, ale hlavne si zacnete vaZit to,
¢o tu eSte mame zachované v prirode.
VCela sa stane vasim celoro¢nym, ale
aj celoZivotnym spolocnikom.

Tato filozofia aj nas Uplne pohltila, a
preto chceme mat vysoku kvalitu a Cis-
totu naich produktov. Prikladame velku
vaznost starostlivosti o véely a celému
spdsobu spracovania medu, vosku a
propolisu. Technologia vCelarenia je na
nizkonastavkovom systéme spojena s
odchovom vlastnych matiek linie
Singer.  Presadzujeme prirodzené

metody lieCenia vCiel, vcely st umiest-
nené mimo letového dosahu pesto-

Kontakt:

Martin BasSista
I.Stodolu 46,
060 01 Kezmarok

Mob.: +421 (0) 903 167 244
E-mail: vcelarka@vcelarka.sk
Web: www.vcelarka.sk

vanych polnohospodarskych plodin
v lesnych porastoch Levocskych vrchov
(726 m.n.m.) a lesoch Tatranského
narodného parku (900 m.n.m.).
Na tychto tzemiach priroda pre véely
poskytuje mnoZstvo nektaru a pelu
z lesnych luk, kvetov, krikov a stromov.
Cely proces spracovania medu
prebieha v nerezovom medomete
(zariadenie na vyberanie medu z plas-
tov pri medobrani), pri zachovani kvality
medu.” (www.vcelarka.sk)

* regionalna tradicia, vcelar dlhodobo
pésobi v regione

* tradi¢né vyrobkov z medu, vosku,
propolisu, pelu

* Setrny pristup k prirode s vyuZzitim

miestnych zdrojov

Regionalne produkty:

* Medy - kvetovy, lesny,
medovicovy

* Pef

* Propolis

* Sviecky a figurky zo véelieho
vosku




Obec v Zamaguri znama ako Osturia
Jje obdarena nesmiernym bohatstvom
prirodnych kras, historickymi pamiatka-
mi, ¢i ludovou architekturou. K tradiciam
v Osturni patri aj ludovy odev - kroj.
Takmer kaZda dedina na Slovensku
v ramci kroja ma svoje miestne Speci-
fika znaky - vySivky, farebnost a strih.

V obci najdeme pani Mariu Zavackd,
ktorti zaujala vyroba krojovanych babik.
Svoje babiky prepractuva do posled-
ného detailu. Pocas dlhych zimnych
vecerov, ked' napadne aj viac ako jeden
meter snehu, ako hovori, je dost ¢asu
venovat sa vysivaniu.

Kontakt:

Zavacka Maria
Osturna 291
059 79 Osturna

Mob.: +421 (0) 903 748 179
E-mail.:
zavacka.maria73@gmail.com

Osturnianske krojované hahiky

Na 50 cm vysokych babikach néjdete
vySivané laijbiky, choloSne, Cepiec
S trepiotkami, hackované papucky
a vySivané opasky. Prepracovanie
do kazdého detailu vnasa babikam
doslova Zivot. Osturnianske krojované
babiky si mbzete pozriet v [udovej izbe
v obci Osturnia. Tieto originalne darceky
vyrobila pre svojich znamych uz vySe
stovky.

* vysoky podiel rucnej prace

* zachovanie tradicii ludovej kultary
* jedinecnost a originalita vyrobku

Regionalne produkty:

* Osturniansky manzelsky par
* Krojované sleény z Osturne




Obcianske zdruzenie Stredny Spi§ cukru, ktory sa predaval. Zber a vyroba
vzniklo v roku 2001. Hlavnym cielom je  je velmi pracna. Koneény produkt je
pozdvihnut' sebavedomie obyvatelom  bez pridania konzervantov a zahusto-
obce Vlkovce a ukazat im, ze maju vadiel. Pre velky zaujem sme naSe pro-
dévod byt hrdi na svoju obec, tradicie,  dukty rozsirili o Pesto z medvedieho
na region Spi§ a svoju rec. Do tychto  cesnaku a Tinktdru z medvedieho ces-
aktivit chce ¢o najviac zapojit miestnu  naku. Zisk z darov ide na aktivity
mladez. obcianskeho zdruzenia.

Jednou z tradicii je aj vyroba regional- vyroba podla tradicnych receptov
nych produktov. Patri medzi ne aj < originalita vyrobku, s vysokym
,SpiSsky Sipkovy lekvar”, ktory po dlhé  podielom rucnej prace

roky chodili zenicky z Vikoviec predévat’ Setrné vyuZitie miestnych zdrojov

po domoch, do Levoce a KeZmarku.

V obci ho poznaju pod nazvom ,Ece

pece” - Sipkovy pretlak bez pridania

Kontakt:

Regionalne produkty:

Rudolf Semanak
Vikovce 100
059 71 Vlkovce

* Sipkovy lekvar

* Pesto z medvedieho cesnaku

* Tinktura z medvedieho
cesnaku

Mob.: +421 (0) 911 910 454
E-mail:
helena.semanakova@gmail.com
Web: www.oz-strednyspis.sk
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Slovbys s.r.o. je pestovatelov a spraco-
vatelov zemiakov so sidlom na ulici
Tovarenskej 985 v SpiSskej Belej,
od roku 1999. Sidlo firmy je umiestnené
v podtatranskej oblasti, ktora je charak-
teristicka ako zemiakéarska oblast.
Hlavnymi aktivitami su najmé pesto-
vanie,  skladovanie,  spracovanie
konzumnych zemiakov. Firma spracuva
zemiaky z vlastného pestovania.
Dal$ou aktivitou je pestovanie a predaj
sadbovych zemiakov.

Prvykréat sa o pestovani zemiakov na
Slovensku zmiefiuje az mnich Cyprian
z Cerveného Klastora. Zaujimavostou

Kontakt:

Jaroslav a Lukas Macakovci
Tovarenska 985
059 01 SpiSska Bela

Mob.: +421 (0) 903 633 107

E-mail: slovbys@gmail.com
Web: www.slovbys.sk

je, Ze eSte koncom 18. storoCia sa
zemiaky v Eurépe pouZivali ako
viano¢né darCeky (najmé vo forme
okrasnych rastlin). Skuto¢ny rozmach
pestovania zemiakov nastal vak aZ na
zaciatku 19. storoCia v severnych oblas-
tiach Slovenska. Na Spisi ,grule®, alebo
tieZ zemky, bandurky, krumple, Svabky,
tak to st nazvy zemiakov na Slovensku.
V sucasnosti patria k jednej zo zaklad-
nych surovin na pripravu Slovenskych
Jjedal.

* regionalna tradicia v polnohospo-

darstve

« firma, ktora sa zameriava na vyuZitie
miestnych zdrojov

Regionalne produkty:

* zemiaky




